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CAP POISSONNIER 

Présentation : 

Le poissonnier a une connaissance des produits de la mer. Il maîtrise les méthodes 
de conservation (réfrigération, salage, fumage…), connaît les techniques de 
préparation et de transformation des produits aquatiques (fileter, mettre en pavé, 
préparer en papillote…). Enfin, il réalise l'étalage, accueille et conseille la clientèle. 
Le titulaire de ce CAP peut être commis poissonnier ou employé de marée. Il peut 
également devenir ouvrier professionnel qualifié. Il exerce dans les poissonneries 
artisanales, en grande ou moyenne surface, dans les entreprises de mareyage ou 
dans les ateliers de transformation des produits de la mer. 

Métier en tension : insertion professionnelle assurée 
 

Profil d'élève: 

Métier nécessitant une bonne résistance et endurance, le sens du contact, être 
précis et rapide 

Programme : 2 ans de formation dont 16 semaines de stage en entreprise. 

Matières de l’enseignement général: Enseignement technique: 

 Français / Langue vivante 

 Histoire et géographie 

 Mathématiques - sciences 

 Arts appliqués 

 Éducation physique et sportive 

 VSP: Vie Sociale et 
Professionnelle 

 Enseignement Technologique 
et Professionnel 

 Savoirs associés au métier 

 

Accès à la formation 

. Niveau d'admission requis: 3
ème

 

 

Pour s'inscrire: Tél: 05 94 27 80 43 

 

Site web: http://lpo-leopold-elfort.eta.ac-guyane.fr 

 

 

http://www.google.fr/url?url=http://www.pourlentreprise.com/comment-obtenir-un-cap-poissonnier-avec-un-vae.html&rct=j&frm=1&q=&esrc=s&sa=U&ved=0ahUKEwj085X-ufTQAhUCvZAKHULBAbwQwW4IJjAI&usg=AFQjCNEclJ3n-FCq3yKdjXw7kMl0YDSFQQ
mailto:ce.9730421v@ac-guyane.fr

